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REGULAMIN KONKURSU OFERT
NA WYNAJEM POMIESZCZEN PRZEZNACZONYCH NA PROWADZENIE
BUFETU W BUDYNKU KUJAWSKO-POMORSKIEGO URZEDU
WOJEWODZKIEGO W BYDGOSZCZY

§1

Postanowienia ogélne

. Konkurs jest organizowany przez Skarb Panstwa — Kujawsko-Pomorski Urzad

Wojewodzki w Bydgoszczy, adres: ul. Jagiellonska 3, 85-950 Bydgoszcz, zwany dalej
»Wynajmujacym” lub ,,K-PUW”, w imieniu ktérego dziata Dyrektor Generalny Kujawsko-
Pomorskiego Urzedu Wojewddzkiego w Bydgoszczy.

. Do konkursu ofert nie stosuje si¢ przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.- Prawo

zamoOwien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r., poz. 1579, z p6zn. zm.)

§2
Przedmiot konkursu

. Przedmiotem konkursu jest wytonienie spetniajagcego warunki formalne oferenta, ktérego

oferta uzyska najwyzsza ocen¢ wedtug wskazanych w niniejszym regulaminie kryteriow,
celem zawarcia z nim umowy najmu pomieszczen wchodzacych w sktad lokalu
uzytkowego przeznaczonego na prowadzenie bufetu pracowniczego w budynku Kujawsko-
Pomorskiego Urzedu Wojewddzkiego, potozonego przy ul. Jagiellonskiej 3 w Bydgoszczy.

. Do wynaje¢cia przeznaczone sg pomieszczenia bufetu o catkowitej powierzchni 152,16 m?,

znajdujace si¢ w budynku Kujawsko-Pomorskiego Urzgdu Wojewddzkiego w Bydgoszczy
w tym:

a) sala konsumpcyjna o powierzchni 75,20 m?,

b) zaplecze kuchenne o powierzchni 48,40 m?,

c) toaleta o powierzchni 3,20 m?,

d) ciagi komunikacyjne o powierzchni 25,36 m?2,

- zwane w dalszej czesci ,,lokalem”.

. Lokal znajduje si¢ na parterze budynku K-PUW w Bydgoszczy, z kontrolowanym ruchem

osobowym. Lokal jest wyposazony w:

* instalacja elektryczna,

* instalacj¢ gazowa,

* instalacj¢ zimnej i cieptej wody,

* instalacje centralnego ogrzewania,

* instalacj¢ kanalizacyjna,

* instalacj¢ wentylacji grawitacyjnej i mechanicznej,

* oraz czesciowo wyposazony w sprzet AGD, meble kuchenne itp.

. Klientami bufetu bedg pracownicy Wynajmujacego, jak rowniez jednostek majgcych swoje

siedziby w obiektach K-PUW w Bydgoszczy oraz interesanci.

. W kompleksie budynkéw K-PUW w Bydgoszczy pracuje okoto 700 os6b.
. Umowa najmu bufetu zawarta zostanie na okres dwoch lat, z mozliwoscig przedtuzenia.
. Najemca zobowigzany jest rozpocza¢ $wiadczenie w lokalu uslug gastronomicznych

w terminie do 30 dni od daty zawarcia umowy najmu lokalu.

. Przyblizone miesi¢gczne koszty eksploatacyjne i optaty stale z tytutu uzytkowania

wynajmowanego lokalu — okre$lone na podstawie danych historycznych — szacuje si¢ na
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na kwote ok. 3 500,00 zt brutto (optaty z tytutu zuzycia energii elektrycznej wody i gazu,
oplaty za centralne ogrzewanie, wywoz odpadéw komunalnych oraz optaty state za dozor
obiektu, utrzymanie czystosci ciggdéw komunikacyjnych, biezace naprawy i remonty,
administrowanie budynkami).

Wynajmujacy przekaze Najemcy lokal protokolarnie, po podpisaniu umowy najmu.
Konkurs zostanie przeprowadzony w siedzibie Kujawsko-Pomorskiego Urzedu
Wojewddzkiego w Bydgoszczy, przy ul. Jagiellonskiej 3 w Bydgoszczy.

§3

Wymagany zakres ustug

. Najemca zobowigzany bedzie do prowadzenia w lokalu dziatalno$ci gospodarczej

w godzinach pracy Wynajmujacego tj.:

a) od 7.00 do 16.00 — w poniedzialki, srody, czwartki oraz piatki, z wylaczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy;

b) od 8.00 do 17.00 — we wtorki, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

. Nie dopuszcza si¢ prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w wynajmowanym lokalu

w szerszym zakresie niz na potrzeby Wynajmujacego.

. W okresie obowigzywania umowy najmu Najemca zobowigzany be¢dzie zapewni¢

w bufecie sprzedaz:

a) positkow $niadaniowych: w ofercie bufetu winny znajdowac si¢ kanapki, satatki
réznego rodzaju (w tym, na bazie mix satat z dodatkami np.: sera feta, mozzarella,
réznych nasion, migsa, §wiezych i suszonych owocéw), przekaski, nabial, pieczywo,
potrawy z jajek, wedlin i migs,

b) obiadéw cateringowych: w ofercie bufetu kazdego dnia winny znajdowac sig:

* przynajmniej dwie zupy (ta sama zupa nie moze by¢ w ofercie bufetu dwa razy
z rz¢du ani czesciej niz dwa razy w tygodniu);

* przynajmniej dwie rozne ciepte potrawy miesne oraz przynajmniej jedna ciepla
potrawa bezmigsna z tym, ze w piatek w ofercie musi znajdowac si¢ przynajmnie;j
jedna ciepta potrawa mi¢sna oraz przynajmniej dwie ciepte potrawy bezmigsne;

* dodatki takie, jak ziemniaki, frytki, ryz, kasza gryczana lub jeczmienna oraz
makaron;

* przynajmniej dwa rodzaje surdwek warzywnych lub warzywno-owocowych oraz
dwa rodzaje gotowanych warzyw;

c) przekasek i positkéw zimnych: w ofercie winny znajdowac si¢ artykuty cukiernicze,
owoce, salatki, wyroby garmazeryjne, desery, ciasto pieczone na wage i ciastka na
sztuki (np. drozdzéwki, wianki, ciastka orkiszowe), itp.,

d) napojow ciepltych oraz zimnych: w ofercie winna znajdowac si¢ przynajmniej kawa,
herbata, soki owocowe, koktajle owocowe i mleczne oraz woda gazowana
i niegazowana.

Na zyczenie Zamawiajacego w szczegllnych przypadkach (kilka razy w roku) Najemca

wzbogaci menu bufetu o dania bezmigsne.

Kazdego dnia tygodnia (poza dniami ustawowo wolnymi od pracy) Najemca od godziny

11.30 zapewni w bufecie dostgpnos¢ zestawOw obiadowych, przy czym oferowac bedzie

nie mniej niz dwa rodzaje zestawéw obiadowych migsnych oraz jeden zestaw obiadowy

bezmigsny, z tym, ze w piagtek w ofercie musi znajdowac si¢ przynajmniej jeden zestaw
obiadowy migsny i dwa zestawy obiadowe bezmigsne.
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. Zestaw obiadowy sktada¢ si¢ bedzie z:

a) zestawu obiadowego dwudaniowego:

* dwa dania ciepte [zupa oraz drugie danie (migsne lub bezmigsne) z wybranym
przez konsumenta dodatkami do dania, w postaci ziemniakOw/frytek
kaszy/makaronu/ryzu wraz z surdwka lub innym gotowanym daniem warzywnym
(dania bezmiesne to np.: nale$niki, pierogi, zapiekanki itp., jak réwniez ryba.)];

* napoju lub deseru (np.: sok lub kompot albo deser lub owoc albo koktajl);

b) zestawu obiadowego jednodaniowego:

* danie ciepte [(migsne lub bezmigsne) z wybranym przez konsumenta dodatkami
do dania w postaci ziemniakow/frytek/kaszy/makaronéw/ryzu wraz z suréwka lub
innym gotowanym daniem warzywnym (dania bezmigsne to np.: nalesniki,
pierogi, zapiekanki, itp., jak réwniez ryba.)];

* napoju lub deseru (np.: sok lub kompot albo deser lub owoc albo koktajl).

Na zyczenie konsumenta Najemca zobowigzany jest do sprzedazy poszczegdlnych
elementéw zestawu obiadowego osobno, przy odpowiednim obnizeniu ceny.

W miejscu sprzedazy positkOw wywieszony zostanie cennik, informujacy o cenach
i gramaturach poszczegdlnych potraw.

Cena zestawu obiadowego bedzie ustalona w wysokosci nie wyzszej niz podana przez
Najemce w formularzu ofertowym.

Zaoferowana cena zestawu obiadowego bedzie obowigzywata przez caly czas
obowigzywania umowy najmu. Dopuszcza si¢ coroczng waloryzacje ceny zestawu
obiadowego, poczawszy od nastgpnego miesigca kalendarzowego po roku od zawarcia
umowy najmu, w oparciu o wskaznik wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych
ogtoszony przez Prezesa GUS za rok ubiegly.

Wszystkie podawane przez Najemce positki muszg odpowiada¢ najwyzszym standardom
obowigzujacym przy prowadzeniu dziatalno$ci gastronomicznej oraz muszg by¢
przygotowane na bazie produktéw najwyzszej jakosci, w tym, w zakresie wtasciwosci
smakowych, zapachowych i estetycznych.

§4
Czynsz, oplaty eksploatacyjne i oplaty stale

Czynsz najmu lokalu platny bedzie comiesigcznie z gory, a optaty eksploatacyjne i optaty
state comiesiecznie w terminie 14 dni od daty wystawienia przez Wynajmujacego faktury
VAT/noty obcigzeniowej, poczawszy od dnia podpisania umowy najmu, na warunkach w tej
umowie okres§lonych.

§5

Kaucja

Najemca w terminie 10 dni od daty zawarcia umowy wplaci kaucje na wskazane przez
Wynajmujacego konto, w kwocie 3500, zt brutto, jako zabezpieczenie przysztych
zobowigzan wobec Wynajmujacego (uiszczania optat), wynikajacych z zawartej umowy.

§6
Terminy konkursu

1. Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 26 czerwca 2018 r. do godz.10:00.
2. Otwarcie ofert odbgdzie si¢ w dniu 26 czerwca 2018 r. o godz.10:30.



§7
Warunki uczestnictwa w konkursie

1. Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest ztozenie przez uprawniony podmiot w terminie
wskazanym w § 6 ust. 1 kompletnej oferty, zawierajacej elementy wyszczegolnione w § 8
ust. 1 niniejszego regulaminu.

2. Oferta wraz z zalaczonymi do niej dokumentami powinna zosta¢ zlozona w zamknigtej
kopercie, ostemplowanej badz podpisanej w miejscu zaklejenia. Na kopercie nalezy
umiesci¢ napis ,,OFERTA na wynajem pomieszczen uiytkowych w celu prowadzenia
bufetu w Kujawsko-Pomorskim Urzedzie Wojewodzkim w Bydgoszczy”.

3. Do ztozenia oferty uprawnione sg osoby:

a) prowadzace dziatalnoS¢ gastronomiczng w branzy gastronomicznej w okresie nie
krétszym niz 3 lata;

b) nie posiadajace zadluzenia z tytulu obcigzen publicznych oraz nalezno$ci
czynszowych i innych zwigzanych z najmem lub dzierzawg lokalu uzytkowego;

c) ktore w dniu podpisania umowy najmu przedstawig wazne ubezpieczenie od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dzialalno$ci, zwigzanej
z przedmiotem zamoéwienia na sume¢ ubezpieczenia w kwocie nie mniejsze] niz
60 000,00 zt (szes¢dziesiat tysiecy ztotych).

§ 8
Oferta

1. Oferta powinna zawierac:

a) wypelniony formularz ofertowy stanowigcy zalacznik nr 1 do niniejszego
regulaminu;

b) podpisane oswiadczenie oferenta sporzadzone wedlug wzoréw stanowigcych
zalaczniki nr 2, 3 i 4 do niniejszego regulaminu;

c) zaSwiadczenie o wpisie oferenta do ewidencji dzialalnosci gospodarczej lub odpis
z KRS oferenta wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uplywem terminu
sktadania ofert;

d) oryginat lub potwierdzong za zgodno$¢ z oryginatem kopi¢ udzielonego przez oferenta
pelnomocnictwa — w przypadku umocowania pelnomocnika do zawarcia umowy;

e) potwierdzong za zgodno$¢ z oryginalem kopi¢ umowy spotki — w przypadku
oferentow bedacych wspdlnikami spotek cywilnych.

2. Prawidlowo wypelniony formularz ofertowy powinien zawierac:

a) imi¢ i1 nazwisko albo nazwe oferenta bedacego osobga prawng lub jednostka
organizacyjng, o ktérej mowa w art. 33! kodeksu cywilnego;

b) adres oferenta, a takze adres do korespondencji, jesli jest inny niz adres prowadzone;j
dziatalnosci gospodarczej;

c) telefon kontaktowy oraz adres e-mail oferenta;

d) proponowany zakres sprzedazy art. zywnosciowych wraz z cenami, w tym oferta na
sprzedaz pieczywa i ciast, napojOw goracych i zimnych;

e) proponowany jadlospis (menu) z podang gramaturg i cenami poszczegdlnych
zestawOw obiadowych oraz innych oferowanych produktéw. Menu nalezy sporzadzi¢
na caly tydzien, osobno na kazdy dzien tygodnia. Wykonawca winien proponowac
r6znorodnos¢ dan w kolejnych dniach tygodnia.

Przykladowe menu na jeden dzien winno zawiera¢ min. 3 zestawy obiadowe
[2 zestawy migsne 1 1 bezmigsny (w piagtek 2 zestawy bezmigsne 1 1 zestaw migsny)
z dodatkami i sur6wka lub gotowymi warzywami oraz deserem lub kompotem],
zestaw obiadowy jednodaniowy np. zupa lub danie migsne/jarskie z dodatkami: np.
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z suréwka lub warzywami gotowanymi, zestaw $niadaniowy, rézne rodzaje satatek,
wyrobow garmazeryjnych itp.
f) krotki opis dotychczasowej dziatalnosci oferenta;
g) podpis oferenta i dat¢ sporzadzenia ofert.
Oferta wraz z zalacznikami musi by¢ sporzadzona w formie pisemnej, w jezyku polskim
i podpisana przez osobe/y upowazniong/ne do reprezentowania Najemcy zgodnie
z zasadami reprezentacji wskazanymi we wlasciwym rejestrze lub inne osoby
upowaznione stosownym petnomocnictwem.
Wszystkie koszty zwigzane ze sporzadzeniem i przediozeniem ofert, a takze z udzialem
W niniejszym postepowaniu konkursowym ponosi oferent.

§9

Obowiazki najemcy

Najemca zobowigzany jest do uzywania i utrzymania pomieszczen w sposdb zgodny z ich
przeznaczeniem oraz umowa.

W przypadku koniecznos$ci dostosowania przekazanych pomieszczen do obowigzujacych
przepisOw 1 norm okreslajacych warunki techniczne dla prowadzenia dziatalnosci bedacej
przedmiotem umowy, Najemca zobowigzuje si¢ do wykonania robdt modernizacyjno-
adaptacyjnych na wtasny koszt.

. Najemca przed przystagpieniem do wykonywania prac modernizacyjno-adaptacyjnych,
o ktérych mowa w ust. 2 ma obowigzek pisemnie uzgodni¢ z Wynajmujacym zakres
przewidzianych do wykonania prac, projekt przebudowy oraz termin i1 warunki
prowadzenia prac. Wszelkie prace winny by¢ wykonywane w $cistej wspotpracy i pod
nadzorem Wynajmujacego.

. Najemce obcigzajg wszelkie naktady na przedmiot najmu, rowniez w zakresie doposazenia
w odpowiedni sprzet 1 urzadzenia niezbedne do prowadzenia dzialalnosci
gastronomicznej, zgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie.

. Przez caly okres obowigzywania umowy najmu lokalu Najemca zobowigzany jest
prowadzi¢ w lokalu na swdj koszt i odpowiedzialno$¢ dziatalno$¢ gastronomiczna,
z zachowaniem wszelkich wymogdéw sanitarnych, bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
przeciwpozarowych zwigzanych z przedmiotowa dziatalnoscig gastronomiczng, a takze
wymogoéw w zakresie bezpieczenstwa zywnos$ci i zywienia zgodnie z obowigzujacymi
w tym zakresie przepisami.

W okresie obowigzywania umowy najmu Najemca zapewni prowadzenie bufetu
na wysokim poziomie, w szczegolnosci w sposOb zabezpieczajacy sprawng i rzetelng
obstuge konsumentéw.

Najemca przed rozpoczeciem prowadzenia w lokalu bufetu, nie pozniej jednak niz na trzy
dni przed otwarciem bufetu dla konsumentéw zobowigzany bedzie do zawarcia
we wlasnym zakresie umowy na wywo6z odpadoéw organicznych oraz przestawienia jej
Wynajmujgcemu.

W okresie obowigzywania umowy najmu Najemca zobowigzany jest do utrzymania
porzadku 1 czystosci w wynajmowanych pomieszczeniach, prowadzenia w lokalu
selektywnej zbidrki odpadéw zgodnie z obowigzujacymi u Wynajmujacego zasadami,
zapewnienia w lokalu witasciwych warunkéw sanitarnych i higienicznych oraz do
uzyskania we wilasnym zakresie stosownych zezwolen sanitarnych, pozwalajacych na
prowadzenie w lokalu dziatalnosci gastronomiczne;.



§ 10
Zwigzanie ofertg

Oferent jest zwigzany ofertag w ciggu 30 dni od dnia otwarcia ofert.

§11
Waznosé konkursu

1. Konkurs jest wazny przy wplywie, co najmniej jednej oferty spelniajacej warunki
konkursu.

2. Wynajmujacy ma prawo zakonczy¢ konkurs bez wybrania jakiejkolwiek oferty.

3.  Konkurs moze zosta¢ przez Wynajmujacego odwotlany bez podania przyczyny.

§12
Komisja konkursowa

Oceny ofert konkursowych i wyboru najlepszej oferty dokona Komisja konkursowa powotana
przez  Dyrektora  Generalnego  Kujawsko-Pomorskiego  Urzgdu  Wojewddzkiego
w Bydgoszczy.
§13
Kryterium oceny ofert

Komisja konkursowa dokonujac oceny ofert bierze pod uwage nastepujace kryteria:
1. zaoferowang wysokos$¢ czynszu najmu lokalu — waga 30 %,

2. proponowane przez oferenta menu (jego r6znorodnos¢) — waga 30%,

3. zaoferowana cena zestawu obiadowego dwudaniowego — waga 20%,

4. zaoferowana cena zestawu obiadowego jednodaniowego — waga 20%.

KRYTERIA ORAZ SPOSOB OCENY I WYBORU OFERT

Komisja bedzie oceniala kazda ofert¢ w/g ww. kryteribw z zastosowaniem ponizszych
WZOrow:

1. Kryterium I — kwota czynszu 30%

wysokos¢ wskazanego w badanej ofercie czynszu

najwyzsza wysoko$¢ zaoferowanego czynszu
Oferta z najwyzszg stawkg czynszu uzyska max 30 pkt.
2. Kryterium II — r6znorodno$¢ menu wraz z gramaturg przyktadowych dan, — waga 30 pkt.
Kazda z os6b zasiadajagcych w Komisji Konkursowej moze przyzna¢ w kazdym
z zestawOw proponowanego menu nastepujacg ilos¢ punktow:

a) zestawy obiadowe od O - 6 pkt;

b) zestaw jednodaniowy od O - 6 pkt;

c) zupaod O - 5 pkt;

d) zestaw $niadaniowy od O - 5 pkt;
e) rodzaj przekasek i dan zimnych od 0 — 8 pkt.



Komisja dokona kolejno oceny poszczegdlnych zestawdw i wyliczy $rednig arytmetyczng,
przy czym suma punktow od a) do €) moze wynies¢ max. 30.

3. Kryterium III — cena zestawu obiadowego dwudaniowego — waga 20 %.

Cena zestawu obiadowego:

a) ponizej 12 zt — 20 pkt;

b) od 12 zt do 13 zt — 15 pkt;

c) powyzej 13 zt do 15 zt — 10 pkt;
d) powyzej 15 zt do 17 zt — 5 pkt;
e) powyzej 17 zt — O pkt.

4. Kryterium IV — cena zestawu obiadowego jednodaniowego — waga 20 %.

Cena zestawu obiadowego:

a) ponizej 10 zt — 20 pkt;

b) od 10zt do 11 zt — 15 pkt;

c) powyzej 11 zt do 13 zt — 10 pkt;
d) powyzej 13 zt do 15 zt — 5 pkt;
e) powyzej 15 zt — 0 pkt.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta o najwiekszej liczbie punktéw uzyskanych
przy zastosowaniu wszystkich czterech kryteriow.

§ 14
W celu dokonania wizji lokalu, zapoznania si¢ z jego stanem technicznym, nalezy zgtosi¢ si¢
do Kujawsko-Pomorskiego Urzedu Wojewodzkiego w Bydgoszczy, przy ul. Jagiellonskiej 3
w Bydgoszczy w godz. 10.00 - 14.00, po uprzednim uzgodnieniu telefonicznym terminu
ogledzin pod nr tel. 52 34 97 317 lub 52 34 97 222.

§ 15
Informacje o konkursie

1. Informacje o konkursie sg dostepne na stronie internetowej www.bydgoszcz.uw.gov.pl
2. Wz6r umowy najmu stanowi Zal. Nr § do niniejszego regulaminu.
3. Warunki umowy nie podlegaja negocjacjom.

§ 16
Ogloszenie 0 wyniku konkursu

Informacja o wyniku konkursu zostanie przekazana uczestnikom konkursu oraz ogloszona na
stronie internetowej www.bydgoszcz.uw.gov.pl, niezwlocznie po zakonczeniu prac Komisji
konkursowe;.




§17
Umowa

Oferent, ktérego wybrala Komisja konkursowa zobowigzany jest zawrzec
z Wynajmujacym umowe¢ najmu na warunkach wskazanych w zatagczniku nr 4 do
niniejszego regulaminu, w terminie 5 dni od daty powiadomienia go o wyborze oferty.
Przy podpisaniu umowy najmu oferent zobowigzany jest okaza¢ oryginaty dokumentéw,
ktorych kopie zostaty zalgczone do oferty.

W przypadku, gdy wybrany oferent nie zawrze z Wynajmujacym umowy najmu
w terminie wskazanym w ust. 1 wowczas Wynajmujacy uprawniony bedzie do zawarcia
umowy z oferentem, ktérego oferta otrzymata kolejng najwigksza liczbe punktow.



